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Gelato in Casa

buono come in gelateria.
Facile da preparare con la tua gelatiera.
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Gelato in casa buono @ -
come in gelateria

Grazie per aver acquistato un kit Gelg Home.

Abbiamo scelto per te i migliori ingredienti per
preparare in casa, con la tua gelatiera, un
gelato buono e cremoso come quello della
gelateria.

Prepararlo e facile, basta aggiungere ai
preparati Gelg Home gli ingredienti freschi
come latte panna e zucchero.

Condividilo con la tua famiglia e con i tuoi
amici!



Facile da preparare

Segui le ricette
pesa gli ingredienti

uniscili in una ciotola.

Miscela gli ingredienti con un m

frullatore a immersione per 3 minuti

poi lascialo riposare qualche istante. m
2

Versa il composto nella gelatiera e
awia il programma gelato!

Quando pronto, riponi il gelato in
. freezer per circa un'ora prima di
servirlo.
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Le ricette

Fiordilatte: 100 gr. di preparato Fiordilatte + 130 gr. di zucchero + 320 gr. di 4‘_"‘;
panna + 450 gr. di latte

Cioccolato: 200 gr. di preparato Cioccolato + 100 gr. di zucchero
+ 100 gr. di panna + 600 gr. di latte

Cioccolato fondente Vegan: 250 gr. di preparato Cioccolato Vegan
+ 100 gr. di zucchero + 650 gr. di acqua

Crema all'uovo: 100 gr. di preparato Crema + 130 gr. di zucchero
+ 320 gr.di panna + 450 gr. di latte

Nocciola pura: 100 gr. di preparato Fiordilatte + 130 gr. di zucchero
+ 170 gr. di panna + 550 gr. di latte + 100 gr. di pasta Nocciola pura ltalia

Pistacchio puro: 100 gr. di preparato Fiordilatte + 130 gr. di zucchero + 170 gr.
dipanna + 550 gr. di latte + 100 gr. di pasta Pistacchio puro Mediterraneo

Caramello salato: 100 gr. di preparato Fiordilatte + 80 gr. di zucchero + 320 gr.
di panna + 450 gr. di latte + 75 gr. di pasta Caramello salato

Menta Pancalieri: 100 gr. di preparato Fiordilatte + 80 gr. di zucchero + 320 gr.
dipanna + 450 gr. di latte + 75 gr. di pasta Menta Pancalieri

Caffé arabica: 100 gr. di preparato Fiordilatte + 80 gr. di zucchero + 320 gr. di
panna + 450 gr. di latte + 50 gr. di pasta Caffe 100% arabica

Cocco Sri Lanka: 100 gr. di preparato Fiordilatte + 80 gr. di zucchero + 320 gr.
dipanna + 450 gr. di latte + 75 gr. di pasta Cocco Sri Lanka

Arachide pura: 100 gr. di preparato Fiordilatte + 130 gr. di zucchero + 170 gr.
dipanna + 550 gr. di latte + 100 gr. di pasta Arachide pura

Mandorla pura: 100 gr. di preparato Fiordilatte + 130 gr. di zucchero + 170 gr.
dipanna + 550 gr. di latte + 100 gr. di pasta Mandorla pura

Per consigli e suggerimenti:
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