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G E L A T E R I A
CATALOGO CATALOGUE  2025GEL ATO

AMARENA TOSCHI

KETOSCHI

ICEOLOGY

Una firma unica 
per ogni tipologia 
di gelato

A unique signature 
for every type
of gelato

Basi, paste, e cremini 
per gelato chetogenico, 
senza zuccheri aggiunti

L’innovativa linea 
clean label per 
creare gelato alcolico 

Bases, pastes and cremini 
for keto-friendly gelato, 
with no added sugars

The innovative 
clean label line for 
alcoholic gelato
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Tart nuances with sweeter notes,
unique crunchiness.

Sfumature aspre con note più dolci,
croccantezza unica. 

I L  L AT O  G O L O S O
D E L L A  F R U T TA

T H E  S C R U M P T I O U S  S I D E 
O F  F R U I T

A M A R E N A
S O U R  C H E R R I E S

2 0 4 A M A R E N A  18/20
S O U R C H E R R I E S  18/20 6 2 7 5 0 g 1 8 / 2 0

2 0 5 A M A R E N A  18/20 ( F )
S O U R C H E R R I E S  18/20  (F ) 4 5 6 0 0 g 18/20

2 1 3 A M A R E N A  D E B R I S
A M A R E N A D E B R I S 6 2 7 5 0 g -

A M A R E N A D A
A M A R E N A D A

2 2 0 A M A R E N A D A  18/20
A M A R E N A DA 18/20 6 2 7 5 0 g 1 8 / 2 0

AMARENADA TUTTOFRUTTO
A M A R E N A D A  "A L L  F R U I T "

D 8 0 A M A R E N A D A  T / F R U T TO  18/20
A M A R E N A DA "A L L  F R U I T"  18/20 4 5 6 0 0 g 1 8 / 2 0

2 1 4 A M A R E N A D A  T / F R U T TO  20/22
A M A R E N A DA "A L L  F R U I T"  20/22 4 5 6 0 0 g 2 0 / 2 2

2 0 9 A M A R E N A D A  T / F R U T TO  22/24
A M A R E N A DA "A L L  F R U I T"  22/24 4 5 6 0 0 g 2 2 / 2 4

2 2 5 A M A R E N A D A  T / F R U T TO  24/26
A M A R E N A DA "A L L  F R U I T"  24/26 4 5 6 0 0 g 2 4 / 2 6

AMARENA TUTTOFRUTTO
S O U R  C H E R R I E S  "A L L  F R U I T "

T L 33 N A M A R E N A  T / F R U T TO  16/18
S O U R C H E R R I E S  "A L L  F R U I T"  16/18 6 3 2 0 0 g 1 6 / 1 8

L 34 N A M A R E N A  T / F R U T TO  18/20
S O U R C H E R R I E S  "A L L  F R U I T"  18/20 4 5 6 0 0 g 1 8 / 2 0

L 06 N A M A R E N A  T / F R U T TO  18/20
S O U R C H E R R I E S  "A L L  F R U I T"  18/20 6 3 2 0 0 g 1 8 / 2 0

A M A R E N A  F R U T T O  &  S C I R O P P O
S O U R  B L A C K  C H E R R I E S  I N  S Y R U P

T L 6 0 A N F O R E T TA  A M A R E N A  16/18
S O U R B L AC K C H E R R I E S  J A R 16/18 6 5 1 0 g 1 6 / 1 8
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The basic ingredients for a well-structured, creamy gelato 
with excellent shelf life in the showcase. Also suitable for 

customised recipes. 

Gli ingredienti di base per un gelato ben strutturato, 
cremoso e con ottimo mantenimento in vetrina. Anche 

per ricette da personalizzare. 

I L  M I G L I O R  P U N T O
D I  PA R T E N Z A

T H E  B E S T 
S TA R T I N G  P O I N T

B A S I  E  N E U T R I
B A S E S  A N D  N E U T E R S

B A S I  L AT T E  E  A C Q U A
M I L K  A N D  W AT E R  B A S E S

G T 0 0 3

B A S E  T 50 PA N N A
Gusto panna; la presenza di panna in polvere 
consente di ottenere un gelato cremoso dal 
gusto pieno.
C R E A M B AS E  T50
Milk-cream flavoured; the presence of powdered 
milk-cream enable to obtain a smooth gelato with 
a full flavour.

5 0 6 2 0 0 0 g

G T 0 4 0

N AT U R A L  B A S E  50
Gusto neutro; la presenza di proteine della 
panna e del latte consente di ottenere un gelato 
cremoso dal gusto pieno.
N AT U R A L  B AS E  50
Neutral taste; the presence of milk-cream and 
milk proteins enable to obtain a creamy gelato 
with a full taste.

5 0 6 2 0 0 0 g

G T 0 4 5

V O LU M E  P I U '  B A S E  T 50
Gusto neutro; consente di ottenere una 
struttura con overrun ottimale.
B AS E  T50  VO L U M E P I Ù
Neutral taste; it enables to obtain a structure with 
an optimal overrun.

5 0 6 2 0 0 0 g

G T 0 2 9 B A S E  50 G O U R M E T  L AT T E
GO U R M E T  M I L K  B AS E  50 5 0 6 2 0 0 0 g

G T 2 1 0

B A S E  T / 1 0 0  P R E M I U M
Gusto neutro; per un gelato di alta qualità dalla 
texture cremosa.
P R E M I U M B AS E  T/100
Neutral taste; for a top quality gelato with a 
creamy texture.

1 0 0 6 2 0 0 0 g

G T 0 2 4 B A S E  100 G O U R M E T  L AT T E
GO U R M E T  M I L K  B AS E  100 1 0 0 6 2 0 0 0 g

G T 4 2 0 B A S E  G O U R M E T  L AT T E  C O M P L E TA
CO M P L E T E  GO U R M E T  M I L K  B AS E 3 0 0 6 2 0 0 0 g

G T 0 4 3 B A S E G O U R M E T AC Q U A C O M P L E TA
CO M P L E T E  GO U R M E T  W AT E R B AS E 3 0 0 6 1 2 0 0 g

N E U T R I  E  M I G L I O R AT O R I
N E U T E R S  A N D  I M P R O V E R S

G T 0 1 4

TO S C H I  PA N N A  P I Ù
Aroma panna per tutte le basi.
TO S C H I  C R E A M P L U S
Cream flavouring, to flavour 
every base.

2 0 6 1 0 0 0 g

G T 0 1 1

TO S C H I  M L  P I Ù
Ricco di proteine. Utile per la 
personalizzazione delle ricette.
TO S C H I  M L  P L U S
Rich in protein. To personalise 
every recipe.

3 0 / 5 0 6 1 0 0 0 g

G T 0 1 6 N E U T R O  C F
N E U T E R C F 5 / 1 0  6 1 0 0 0 g

G T 0 1 7 V E L LU S O F T 5 / 2 0  6 1 0 0 0 g

B A S I  F R U T TA
F R U I T  B A S E S

G T 0 4 7
B A S E  G O U R M E T 
F R U T TA
GO U R M E T  F R U I T  B AS E

5 0 6 2 0 0 0 g

Semi-finished powdered products to be used in combination
with bases for an even more intense flavour.

Semilavorati in polvere da usare in combinazione
con le basi per un gusto ancora più intenso.

I L  M A S S I M O
D E L  G U S T O

T H E  B E S T 
O F  TA S T E

PA R T I C O L A R I
S P E C I A L  P R O D U C T S

PA R T I C O L A R I
S P E C I A L  P R O D U C T S

G T 0 2 0

YO G U RT  P I Ù
Ottimo per ottenere un gelato allo yogurt classico, in 
aggiunta ad una base bianca.
YO G U RT  P L U S
Ideal for making a classic yogurt gelato,
in addition to a white base.

30 per 1 litro base
30 per 1 litre base 6 2 0 0 0 g

T 0 4 0

C O C C O
Gusto cocco, ottimo per un gelato cremoso e dal 
gusto pieno.
CO CO N U T
Coconut flavoured. For a creamy, full-taste ice cream.

100 per 
miscela base

100 per base mix
1 0 8 0 0 g

G T 0 2 3 CA F F È  P I Ù
CO F F E E  P L U S  -  100% A R A B I C A  CO F F E E

15/30 per
miscela base

15/30 per base mix
6 1 0 0 0 g

G T 0 1 5 L I M O N E  50 -  G U S TO  L I M O N E
L E M O N 50  -  L E M O N F L AVO U R

50 per
miscela base
50 per base mix

6 1 0 0 0 g

G T 0 2 8 C H E E S E CA K E 40 per miscela base
40 per base mix 6 2 0 0 0 g
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The revolutionary line of powdered bases, 
pastes and variegates for a keto-friendly gelato 

with an extremely short ingredient list.

La rivoluzionaria linea di basi in polvere, 
paste e cremini per creare gelato chetogenico 
con una lista ingredienti estremamente corta.

A BASSO

LOW
SUGAR

CONTENUTO DI
ZUCCHERI

SENZA

NO ADDED 
SUGARS

ZUCCHERI
AGGIUNTI

RICH IN
FIBRE

RICCO IN
FIBRE CLEANER

LABEL

A BASSO

LOW
SUGAR

CONTENUTO DI
ZUCCHERI

SENZA

NO ADDED 
SUGARS

ZUCCHERI
AGGIUNTI

RICH IN
FIBRE

RICCO IN
FIBRE CLEANER

LABEL
A BASSO

LOW
SUGAR

CONTENUTO DI
ZUCCHERI

SENZA

NO ADDED 
SUGARS

ZUCCHERI
AGGIUNTI

RICH IN
FIBRE

RICCO IN
FIBRE CLEANER

LABEL
A BASSO

LOW
SUGAR

CONTENUTO DI
ZUCCHERI

SENZA

NO ADDED 
SUGARS

ZUCCHERI
AGGIUNTI

RICH IN
FIBRE

RICCO IN
FIBRE CLEANER

LABEL

B A S I
B A S E S

K E 0 0 1 B A S E  K E TO S C H I  L AT T E
K E TO S C H I  M I L K  B AS E 2 4 0 1 0 1 2 0 0 g

K E 0 0 2 B A S E  K E TO S C H I  V E GA N
K E TO S C H I  V E GA N B AS E 2 4 0 1 0 1 2 0 0 g

K E 0 0 3 K E TO P P I N G
K E TO P P I N G 5 0 0 6 1 0 0 0 g

K E 0 0 8 S O F T  YO G U RT  K E TO
K E TO S O F T  YO G U RT 1 0 1 2 5 0 g

FA S T
FA ST

K E 0 0 4 CA F F È  K E TO
K E TO CO F F E E

1 busta per 1,75 litri 
di acqua + 1 litro di 

panna fresca
1 bag per 1,75 litres of
water + 1 litre of fresh 

cream

8 1 2 5 0 g

K E 0 0 5
CA R A M E L LO 
M O U  K E TO
K E TO TO F F E E 
C A R A M E L

1 busta per 1,75 litri 
di acqua + 1 litro di 

panna fresca
1 bag per 1,75 litres of
water + 1 litre of fresh 

cream

1 0 1 2 5 0 g

K E 0 0 6
C I O C C O L ATO 
K E TO
K E TO C H O CO L AT E

1 busta per 1,75 litri 
di acqua + 1 litro di 

panna fresca
1 bag per 1,75 litres of
water + 1 litre of fresh 

cream

1 0 1 2 5 0 g

K E 0 0 7 YO G U RT  K E TO
K E TO YO G U RT

1 busta per 1,75 litri 
di acqua + 1 litro di 

panna fresca
1 bag per 1,75 litres of
water + 1 litre of fresh 

cream

1 0 1 2 5 0 g

PA S T E
PA ST E S

K E 3 0 0 K E CA R A M E L LO
K E C A R A M E L 1 0 0 2 3 5 0 0 g

K E 3 0 1 K E S N I C K 1 0 0 2 3 5 0 0 g

S C O P R I 
I L  F O L D E R
D E D I C AT O
DISCOVER THE 

DEDICATED
FOLDER

Pistacchio

C R E M I N I  K E T E L L A
K E T E L L A  C R E M I N O

K E 3 0 2 K E T E L L A
K E T E L L A - 2 3 5 0 0 g

K E 3 0 3 K E T E L L A  P I S TAC C H I O
K E T E L L A  P I STAC H I O - 2 3 5 0 0 g

I cremini chetogenici KETELLA e KETELLA PISTACCHIO
sono vegani e naturalmente senza zuccheri aggiunti.

The ketogenic cremini KETELLA and KETELLA PISTACHIO
 are vegan and naturally without added sugars.

VEGAN
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I C E O LO GY
A L C O H O L I C  G E L AT O

Two innovative bases designed to produce gelato with an alcohol content 
between 2% and 3%, taking inspiration from the great classics of 

mixology and patisserie.

Due basi innovative studiate per produrre gelato con tenore alcolico 
compreso tra 2% e 3%, ispirato ai grandi classici della mixology e 

della pasticceria.

G E L AT O 
E  M I X O L O G Y

G E L AT O 
A N D  M I X O L O G Y

I C E O L O G Y
A L C O H O L I C  G E L AT O

G T I 0 1 B A S E  L AT T E  I C E O LO GY
I C E O LO GY  DA I RY  B AS E 2 7 0 8 1 3 5 0 g

GTI02 BASE VEGANA ICEOLOGY
I C E O LO GY  V E GA N B AS E 2 3 0 - 2 9 0 8 1 4 5 0 g

S C O P R I 
I L  R I C E T TA R I O

D E D I C AT O
DISCOVER THE 

DEDICATED
RECIPE BOOK

CLEAN
LABEL
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Choose the line of Toschi Pastes. 
A wide range of irresistible flavours for the authentic 

pleasure of artisanal gelato.

Scegli la linea di Paste Toschi. 
Un'ampia gamma di gusti irresistibili per il piacere

autentico del gelato artigianale.

A U T E N T I C O  G E L AT O 
A R T I G I A N A L E

A U T H E N T I C  A R T I S A N A L 
G E L AT O

PA S T E
PA S T E S

PA S T E  C L A S S I C H E  -  PA S T E  C O N C E N T R AT E 
P E R  G E L AT I  A  B A S E  L AT T E
C L A S S I C  PA ST E S  -  C O N C E N T R AT E D  PA ST E S
F O R  D A I R Y  G E L AT O

G T L 0 8 2 A R AC H I D E  /  P E A N U T 8 0 / 1 0 0 2 3 0 0 0 g

G T L 0 7 3 A Z Z U R R O 5 0 2 4 0 0 0 g

G T L 1 2 0 F R O L L I N O  /  S H O R T B R E A D 5 0 2 4 0 0 0 g

G T L 1 2 5 B I S C OT TO  N E R O  /B L A C K  B I S C U I T 5 0 2 3 5 0 0 g

G T L 0 9 0 CA F F E '  D E L  S O L 8 0 / 1 0 0 2 3 5 0 0 g

G T L 8 1 0 M A N D O R L A  /  A L M O N D 8 0 / 1 0 0 2 3 0 0 0 g

G T L 8 0 7 M A L AG A 5 0 2 4 0 0 0 g

G T L 1 3 4 M E N TA  /  M I N T 5 0 2 4 0 0 0 g

G T L 0 8 8 C U O R  D I  C I O C C O L ATO
C H O C O L AT E  H E A R T 8 0 / 1 0 0 2 3 5 0 0 g

G T L 0 8 6 N O C E  /  W A L N U T 1 0 0 2 3 5 0 0 g

G T L 0 8 7 CA R A M E L LO  B U R R O  S A L ATO
S A LT E D  B U T T E R  C A R A M E L 80/100 2 3 5 0 0 g

G T L 0 9 9 T I R A M I S Ù 8 0 / 1 0 0 2 4 0 0 0 g

G T S 0 9 2 FA R I N A  B O N A 8 0 / 1 0 0 2 3 0 0 0 g

G T L 0 3 3 C U O R  D I  VA N I G L I A  /  V A N I L L A  H E A R T 5 0 2 4 0 0 0 g

G T L 0 6 7 E L I S I R  D I  VA N I G L I A  /  V A N I L L A  E L I S I R 25 2 4 0 0 0 g

G T L 0 3 0 RAFAEL (CIOCCOLATO BIANCO E COCCO)
RAFAEL (WHITE CHOCOLATE AND COCONUT) 8 0 / 1 0 0 2 3 5 0 0 g

G T L 1 2 7 B I A N C O C I O C K  /  W H I T E  C H O C 8 0 / 1 0 0 2 3 5 0 0 g

G T L 1 1 1 G I A N D UJ A 8 0 / 1 0 0 2 3 5 0 0 g

G T L 1 3 6 C OT TO N  CA N D Y 8 0 / 1 0 0 2 4 0 0 0 g

G T L 1 3 7 M E N TA  E S S E N Z I A L E  /  E S S E N T I A L  M I N T 8 0 / 1 0 0 2 4 0 0 0 g

G T L 1 3 8 C O O K I E  D O U G H 1 5 0 / 2 0 0 2 3 5 0 0 g

G T L 1 3 9 B LO N D  B R O W N I E S 1 5 0 / 2 0 0 2 3 5 0 0 g

PA S T E  N O C C I O L A
H A Z E L N U T  PA ST E S

G T L 0 5 3 N O C C I O L A  S C U R A
DA R K H A Z E L N U T  8 0 / 1 0 0 4 3 0 0 0 g

T 0 5 8 G R A N  N O C C I O L A  P U R A
G R E AT  P U R E  H A Z E L N U T 8 0 / 1 0 0 1 1 0 0 0 0 g

PA S T E  P I S TA C C H I O
P I STA C H I O  PA ST E S

G T L 0 8 1 P I S TAC C H I O  R E A L E
P I STAC H I O  R E A L E 8 0 / 1 0 0 2 3 0 0 0 g

G T L 0 8 3
P I STAC C H I O S I C I L I A N O 
D E L R E G N O
S I C I L I A N  P I STAC H I O  D E L  R E G N O

8 0 / 1 0 0 2 3 0 0 0 g

T L 0 8 3
P I STAC C H I O S I C I L I A N O D E L 
R E G N O P U RO 100%
P U R E 100% S I C I L I A N  P I STAC H I O 
D E L  R E G N O

8 0 / 1 0 0 2 3 0 0 0 g

G T L 0 8 9 P I S TAC C H I O
P I STAC H I O 1 0 0 2 3 0 0 0 g

PA S T E  D I  F R U T TA
F R U I T  PA ST E S

G T L 1 3 3 FRAGOL A
ST R A W B E R RY 6 0 / 8 0 2 4 0 0 0 g

G T L 1 3 5 C I L I E G I A
C H E R RY  LOV E 8 0 / 1 0 0 2 4 0 0 0 g
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A range of fluid creams with a velvety texture 
to be used also as pastes or variegates.

Una linea di cremini dalla texture vellutata 
da utilizzare anche come paste o variegati.

E F F E T T O
D É L I C E

D É L I C E 
E F F E C T

A N T O N E L L E
A N T O N E L L E

A N T O N E L L E

G T L 0 9 4 A N TO N E L L A 2 3 5 0 0 g

G T L 0 9 5 ANTONELL A CRUNCH 2 3 5 0 0 g

G T L 0 9 6 A N T O N E L L A  W H I T E 2 3 5 0 0 g

G T L 0 9 7 ANTONELL A PISTACCHIO
A N TO N E L L A  P I STAC H I O 2 3 5 0 0 g

G T L 0 9 8 ANTONELL A NOCCIOL ATA
A N TO N E L L A  H A Z E L N U T 2 3 5 0 0 g

COME 
TOPPING 

O VARIEGATO

AS A TOPPING 
OR VARIEGATE

COME
PASTA - DOSAGGIO
600/800 g  PER 1 L DI LATTE

PERFETTE
TAL QUALI

PERFECT
AS IS

AS A
PASTE - DOSAGE

600/800 g 
PER 1 L OF MILK

CACAO  E  C O P E RT U R E
C O C O A  A N D  C O V E R I N G S

From cocoa powder to coatings for gelato sticks, as well as for 
classic Stracciatella or more unusual variegates.

Dal cacao in polvere alle coperture per gelato su stecco e per 
variegature classiche in stile Stracciatella o più insolite.

C I O C C O L AT O 
P E R  P R O F E S S I O N I S T I

C H O C O L AT E 
F O R  P R O F E S S I O N A L S

C A C A O
C O C O A

T 0 6 5 CACAO  I N  P O LV E R E  22/24
C O C O A  P O W D E R 1 2 1 0 0 0 g

C O P E R T U R E
C O AT I N G S

G T L 5 9 B
C I O C C O L AT O  E  A M A R E T T O  ( P E R 
C H E R R Y  L O V E )
C H O C O L AT E  A N D  A M A R E T T O

2 3 5 0 0 g

G T L 0 6 2 C O P E R T U R A  E
E  C O AT I N G 2 3 5 0 0 g
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Garnishes and decorations, also in the variant
with the original Toschi Amarena.

Guarniture e decorazioni, anche nella variante
con l'originale Amarena Toschi.

U N  V O R T I C E 
D I  S A P O R I

A  S W I R L 
O F  F L AV O U R S

V A R I E G AT I
V A R I E G AT E S

V A R I E G AT I  A M A R E N A
S O U R  C H E R R Y  V A R I E G AT E S

T L 3 4 B A M A R E N A
S O U R  C H E R R Y 4 4 0 0 0 g

T L 3 2 B A M A R E N A  B R I L L A N T E
B R I G H T  S O U R  C H E R R Y 4 4 0 0 0 g

T L 3 0 B A M A R E N A G O U R M E T (CA L I B RO 16-18)
GOURMET SOUR CHERRY (CALIBER 16-18) 4 4 0 0 0 g

V A R I E G AT I  F R U T TA
F R U I T  V A R I E G AT E S

G T L 4 8 B F R AG O L A  /  ST R A W B E R RY 2 4 0 0 0 g

G T L 3 6 N P E S C A R A N C I A  /  P E AC H-O R A N G E 2 3 0 0 0 g

G T L 4 9 B FRUTTI DI BOSCO / W I L D F R U I T S 2 4 0 0 0 g

G T L 4 5 B PA S S I O N  F R U I T 2 4 0 0 0 g

G T L 4 6 M E L O G R A N O  /  PO M E G R A N AT E 2 3 0 0 0 g

G T L 5 1 B FICO /  F I G 2 4 0 0 0 g

G T L 5 2 B ARANCIA ROSSA / R E D O R A N G E 2 4 0 0 0 g

G T L 5 3 B MAL AGA 2 4 0 0 0 g

V A R I E G AT I  C R E M E
C R E A M  V A R I E G AT E S

G T L 5 6 B A M B R O G I O 2 3 0 0 0 g

G T L 5 7 B R A FA E L 2 3 5 0 0 g

G T L 5 0 B CARAMELLO BURRO SAL ATO
SALTED BUTTER CARAMEL 2 3 5 0 0 g

G T L 5 8 B FA R I N A  B O N A 2 3 5 0 0 g

G T L 6 0 B C A F F E '  D E L  S O L 2 3 5 0 0 g

T 0 8 7 N MOU / TOFFEE 6 1 0 0 0 g

V A R I E G AT I  C I O C C O L AT O
C H O C O L AT E  V A R I E G AT E S

G V 5 0 B C I O C C O L ATO  E  B I S C OT TO
C H O CO L AT E  A N D B I S C U I T 2 3 5 0 0 g

G V 5 4 B C I O C C O L AT O  E  A R A C H I D I
C H O CO L AT E  A N D P E A N U T S 2 3 5 0 0 g

G V 5 6 B CIOCCOL ATO E BISCOTTO NERO
C H O CO L AT E  A N D B L AC K B I S C U I T 2 3 5 0 0 g

G V 5 8 B CHOCO-CEREAL 2 3 5 0 0 g
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Delicious decorations for an irresistible contrast
between creaminess and crunchiness.

Deliziose decorazioni per un contrasto irresistibile
tra cremosità e croccantezza.

E F F E T T O 
C R U N C H Y

C R U N C H Y
T E X T U R E

G R A N E L L E
G R A I N S

G R A N E L L E
G R A I N S

T 0 4 3 G R A N E L L A D I  N O C C I O L E P R E M I U M
P R E M I U M  H A Z E L N U T  G R A I N 2 3 0 0 0 g

T 0 5 3 G R A N E L L A  C R O C CA N T E  P R E M I U M
P R E M I U M  C R U N C H Y  G R A I N 2 6 0 0 0 g

T 0 5 2 A GRANELL A DI NOCCIOLE
H A Z E L N U T  G R A I N 3 2 0 0 0 g

T 0 5 1 A NOCCIOLE TOSTATE INTERE
W H O L E  R O A S T E D  H A Z E L N U T S 3 2 0 0 0 g

Crunchy shortbread crumble in a variety of flavours
for an extra treat.

Croccante frolla in granella in diversi gusti
per un extra goloso.

M I X 
D I  C O N S I S T E N Z E 

M I X 
O F  T E X T U R E S

C R U M B L E
C R U M B L E

C R U M B L E

T C 0 2 B I S C OT TO  A L  CA F F È
CO F F E E  CO O K I E - 3 1 5 0 0 g

T C 0 3 P I S TAC C H I O  G LU T E N  F R E E
G L U T E N F R E E  P I STAC H I O - 3 1 5 0 0 g

T C 0 4 F R U T T I  R O S S I  G LU T E N  F R E E
G L U T E N F R E E  R E D  F R U I T S - 3 1 5 0 0 g

T C 0 5 C O C C O  G LU T E N  F R E E
G L U T E N F R E E  CO CO N U T - 3 1 5 0 0 g
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FA S T
FA S T

Powder blends for instant cold creams, sorbets 
and gelato, with a creamy texture.

Semilavorati in polvere per creare in un 
attimo creme fredde, sorbetti e gelato dalla 

texture cremosa. 

A G G I U N G E R E 
L AT T E  O  A C Q U A

J U S T  A D D 
M I L K  O R  W AT E R FA S T

FA ST

G T 0 3 1 A N L I M O N E FA S T
L E M O N

1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

G T 0 3 6 N A N G U R I A FA S T
W AT E R M E LO N

1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

G T 0 3 4 N M E LO N E FA S T
M E LO N

1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

G T 0 3 3 N F R AG O L A FA S T
ST R A W B E R RY

1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

G T 0 3 7 N P E S CAG I A L L A FA S T
Y E L LOW P E AC H

1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

G T 0 3 8 N M E L AV E R D E FA S T
G R E E N A P P L E

1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

G T 6 1 1 N PA S S I O N F R U I T FA S T
PAS S I O N F R U I T

1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

G T 6 1 2 N F R U T T I R O S S I FA S T
R E D F R U I T S

1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

G T 6 1 3 N L I M O N E Z E N Z E R O FA S T
L E M O N&G I N G E R

1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

G T 6 1 4 N M A N D A R I N O FA S T
M A N DA R I N

1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

G T 6 1 5 N B E R GA M OT TO FA S T
B E RGA M OT

1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

G T 6 1 6 N T R O P I CA L E FA S T
T RO P I C A L  F R U I T S

1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

G T 0 3 2 N L I M O N C E L LO FA S T
L I M O N C E L L O

1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

G T 6 1 7 N Y O G O R O S A
Y O G O R O S A

1 busta per 3 litri di latte
1 bag per 3 litres of milk 1 0 1 2 5 0 g

G T 0 7 0 N C H O C O FA S T 
C H O C O L AT E

1 busta per 2,5 litri di 
acqua

1 bag per 2,5 litres of water
 6 1 8 0 0 g

G T 6 1 8 N C I L I E G I A FA S T
C H E R R Y

1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

G T 6 1 9 N YO G U RT & B A R B A B I E TO L A FA S T
B E E T R O O T  Y O G U R T

1 busta per 3 litri di latte
1 bag per 3 litres of milk 1 0 1 2 5 0 g

G T 6 2 0 N CA R A M E L LO M O U FA S T
T O F F E E  C A R A M E L

1 busta per 3 litri di latte
1 bag per 3 litres of milk 1 0 1 2 5 0 g

G T 6 2 1 N C O C C O FA S T
C O C O N U T

1 busta per 3 litri di latte
1 bag per 3 litres of milk 1 0 1 2 5 0 g

C R E M E  F R E D D E
C O L D  C R E A M S

G T 0 7 5 CA F F E FA S T 
CO F F E

1 busta per 2,1 litri di acqua
1 bag per 2,1 litres of water 6 6 5 0 g

G T 0 7 6 F I O R D I L AT T E FA S T
F I O R D I L AT T E

1 busta per 2 litri di acqua
1 bag per 2 litres of water 6 1 0 0 0 g

G T 0 7 7 Y O G U R T FA S T
YO G U RT

1 busta per 2,5 litri di acqua
1 bag per 2,5 litres of water 6 6 5 0 g

Ready-to-freeze fruit flavours made from 
crio-dried fruit, for a gelato sorbet 

with up to 30% fresh fruit equivalent.

Gusti frutta a base di frutta crio-essiccata pronti da 
mantecare, per un gelato con un equivalente 

fino al 30% di frutta fresca .

T U T T O  I L  G U S T O 
D E L L A  V E R A  F R U T TA

A L L  T H E  TA S T E 
O F  R E A L  F R U I T

F R U T TA M I X
F R U T TA M I X

F R U T TA M I X
F R U T TA M I X

G T 6 2 2 N F R AG O L A
ST R A W B E R RY

1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

G T 6 2 3 N A M A R E N A
S O U R C H E R RY

1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

G T 6 2 4 N MANGO 1 busta per 3 litri di acqua
1 bag per 3 litres of water 6 1 5 0 0 g

DA 
COLTIVAZIONE

BIOLOGICA
FROM

ORGANIC
CULTIVATION

SENZA
CONSERVANTI
PRESERVATIVE

FREE

FINO AL 30% 
DI FRUTTA FRESCA 

EQUIVALENTE 
NEL GELATO FINITO

UP TO 30% 
FRESH FRUIT 

EQUIVALENT IN THE 
FINISHED GELAT.
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S O F T B A R I S TA  S A U C E S
S O F T  S E R V E B A R I S TA  S A U C E S

Complete bases for soft gelato
in the three most classic variants.

Basi complete per gelato soft 
nelle tre varianti più classiche.

Sweet sauces with a density range between a syrup and a 
topping, for hot and cold drinks or small decorations.

Salse dolci con una densità tra sciroppo e topping, per 
bevande calde e fredde o piccole decorazioni.

C R E M O S A
M O R B I D E Z Z A

C R E A M Y 
S O F T N E S S

A R T E  P E R 
L A  C A F F E T T E R I A

C A F É 
A R T

S O F T
S O F T  S E R V E

G T 0 9 2 PA N N A  S O F T
S O F T  C R E A M 6 1 0 0 0 g

G T 0 9 3 C I O C C O L AT O  S O F T
S O F T  C H O CO L AT E 6 1 6 0 0 g

G T 0 9 4 YOGURT SOFT
S O F T  YO G U RT 6 1 0 0 0 g

B A R I S TA  S A U C E S

L P 7 6 N CA R A M E L LO
C A R A M E L 4 2 0 0 0 g

L P 7 8 N C I O C C O L ATO
C H O CO L AT E 4 2 0 0 0 g

L P 8 4 N C I O C C O L ATO  B I A N C O
W H I T E  C H O CO L AT E 4 2 0 0 0 g

2Kg
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A selection of garnishes for flavour contrasts 
and aesthetic creativity.

Una selezione di guarnizioni 
per contrasti di sapori e creatività estetica. 

I L  T O C C O
D A  M A E S T R O

T H E  M A S T E R ’ S 
T O U C H 

T O P P I N G
T O P P I N G S

1Kg
T O P P I N G
T O P P I N G S

L 1 0 2 A M A R E N A  /  S O U R  C H E R R Y 6 1 0 0 0 g

L 1 0 1 B A N A N A 6 1 0 0 0 g

L 8 5 CAFFE' / COFFEE 6 1 0 0 0 g

L 1 2 4 C A R A M E L  B E U R R E  S A L E ' 6 9 0 0 g

L 1 0 6 C A R A M E L L O  /  C A R A M E L 6 1 0 0 0 g

L 1 0 4 C I O C C O L AT O  /  C H O CO L AT E 6 1 0 0 0 g

L 1 2 9 C I O C C O L ATO  F O N D E N T E  /  DA R K C H O CO L AT E 6 9 0 0 g

L 1 2 8 C O C C O  /  C O C O N U T 6 9 0 0 g

L 1 0 8 F R A G O L A  /  S T R A W B E R R Y 6 1 0 0 0 g

L 1 1 0 F R U T T I  D I  B O S C O  /  W I L D  F R U I T S 6 1 0 0 0 g

L 9 5 F R U T T I  T R O P I C A L I  /  T R O P I C A L  F R U I T S 6 1 0 0 0 g

L 1 1 2 K I W I 6 1 0 0 0 g

L 8 7 L A M P O N E  /  R A S P B E R R Y 6 1 0 0 0 g

L 9 6 M A N G O 6 9 0 0 g

L 9 9 M E L O N E  /  M E L O N 6 9 0 0 g

L 1 2 2 M E N TA  /  M I N T 6 1 0 0 0 g

L 1 1 1 M I R T I L L O  /  B L U E B E R R Y 6 1 0 0 0 g

L 1 1 6 M O U  /  T O F F E E 6 1 0 0 0 g

L C 1 0 4 M Y C R O C C 6 9 0 0 g

L 9 1 N O C C I O L A  /  H A Z E L N U T 6 1 0 0 0 g

L 1 0 0 N O C E  /  W A L N U T 6 1 0 0 0 g

L 9 7 P E S C A  /  P E A C H 6 1 0 0 0 g

L 1 1 8 T I R A M I S U ' 6 1 0 0 0 g

L 9 3 V A N I G L I A  /  V A N I L L A 6 1 0 0 0 g

L 1 1 5 Z A B A I O N E 6 1 0 0 0 g

L 0 0 F R U T TA L U X 6 9 0 0 g

T O P P I N G  T O P  S E L E C T I O N
T O P  S E L E C T I O N  T O P P I N G S

L 9 4 A C E R O  /  M A P L E 6 9 0 0 g

L 1 3 9 A N T O N E L L A  P I S TA C C H I O
P I STAC H I O  A N TO N E L L A 6 9 0 0 g

L 1 2 6 A N TO N E L L A 6 9 0 0 g

L 9 8 B U R R O  D I  A R A C H I D I  /  P E A N U T  B U T T E R 6 9 0 0 g

L 1 2 7 CIOCCOL ATO BIANCO /  W H I T E  C H O CO L AT E 6 9 0 0 g

L 1 0 3 CIOCO L ATTE /  M I L K  C H O C 6 9 0 0 g

L 1 1 9 P I S TA C C H I O  /  P I S TA C H I O 6 9 0 0 g

L 8 3 Z E N Z E R O  /  G I N G E R 6 9 0 0 g

T O P P I N G  ( C A R T O N E  A S S O R T I T O )
T O P P I N G S  ( M I X E D  C A S E )

L 1 2 0
CA RTO N E  A S S O RT I TO  “A”:
2 Cioccolato, 1 Caramello, 1 Fragola, 1 Frutti di Bosco, 1 Amarena
M I X E D C A RTO N “A”:
2 Chocolate, 1 Caramel, 1 Strawberry, 1 Wild Fruit, 1 Sour Cherry

6 -
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3Kg

Highly concentrated syrups for the preparation
of tasty slushies and shakes.

8 flavours for professional use only.

Sciroppi ad alta concentrazione per la preparazione
di gustose granite e frullati.

8 gusti per uso professionale.

G R A N I T E 
E  F R U L L AT I

S L U S H I E S
A N D  S H A K E S

S C I R O P P I
S Y R U P S

S C I R O P P O  3 K g
SY R U P S  3 K g

P 2 0 0 A M A R E N A
S O U R  C H E R R Y 6 3 0 0 0 g

P 2 0 2 A R A N C I A
O R A N G E 6 3 0 0 0 g

P 2 0 5 COL A 6 3 0 0 0 g

P 2 0 4 F R AG O L A
S T R A W B E R R Y 6 3 0 0 0 g

P 2 0 6 L AT T E  D I  M A N D O R L A
A L M O N D  M I L K 6 3 0 0 0 g

P 2 0 8 L I M O N E
L E M O N 6 3 0 0 0 g

P 2 1 0 M E N TA
M I N T 6 3 0 0 0 g

P 2 1 2 O R Z ATA 6 3 0 0 0 g
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S C I R O P P I 
SY R U P S

P 5 0 0 B A S E  N E U T R A  P E R  G R A N I T E
N E U T R A L  B A S E  F O R  S L U S H I E S 6 3 0 0 0 g

P 2 5 A C E R O  /  M A P L E 6 1 3 2 0 g

P 5 9 AGAVE 6 1 3 2 0 g

P 3 6 A M A R E N A  /  S O U R  C H E R R Y 6 1 3 2 0 g

P 7 4 A M A R E T T O 6 1 3 2 0 g

P 4 4 ANANAS / PINEAPPLE 6 1 3 2 0 g

P 6 3 A N G U R I A  /  W AT E R M E L O N                    6 1 3 2 0 g

P 5 5 A R A N C I A  /  O R A N G E 6 1 3 2 0 g

P 4 5 B A N A N A 6 1 3 2 0 g

P 4 6 B L U  C U R A C A O  /  B L U E  C U R A C A O 6 1 3 2 0 g

P 8 2 C A N N E L L A  /  C I N N A M O N 6 1 3 2 0 g

P 7 6 C A R A M E L L O  /  C A R A M E L 6 1 3 2 0 g

P 7 5 C A R A M E L L O  S A L AT O  /  S A LT E D  C A R A M E L 6 1 3 2 0 g

P 8 6 C A S C A R A 6 1 3 2 0 g

P 4 9 C E T R I O L O  /  C U C U M B E R 6 1 3 2 0 g

P 8 9 C H A I  T È  /  C H A I  T E A 6 1 3 2 0 g

P 7 8 C I O C C O L AT O  /  C H O C O L AT E 6 1 3 2 0 g

P 8 4 C I O C C O L AT O  B I A N C O  /  W H I T E  C H O C O L AT E 6 1 3 2 0 g

P 4 7 C O C C O  /  C O C O N U T 6 1 3 2 0 g

P 6 0 C R A N B E R R Y 6 1 3 2 0 g

P 5 6 E A S Y  S P R I T Z 6 1 3 2 0 g

P 6 8 F I O R I  D I  S A M B U C O  /  E L D E R F L O W E R 6 1 3 2 0 g

P 3 4 F R A G O L A  /  S T R A W B E R R Y 6 1 3 2 0 g

P 3 7 G R A N AT I N A  /  G R E N A D I N E 6 1 3 2 0 g

P 8 0 I R I S H  C R E A M 6 1 3 2 0 g

P 4 8 K I W I 6 1 3 2 0 g

P 3 8 L A M P O N E  /  R A S P B E R R Y 6 1 3 2 0 g

P 8 8 L AV A N D A  /  L A V E N D E R 6 1 3 2 0 g

P 3 0 L AT T E  D I  M A N D O R L A  /  A L M O N D  M I L K 6 1 3 2 0 g

P 3 3 L I M E 6 1 3 2 0 g

P 3 9 L I M O N E  /  L E M O N 6 1 3 2 0 g

P 4 3 L I T C H I  /  LY C H E E 6 1 3 2 0 g

P 5 2 M A N D A R I N O  /  M A N D A R I N 6 1 3 2 0 g

P 6 2 MANGO 6 1 3 2 0 g

P 5 8 M E L A  V E R D E  /  G R E E N  A P P L E 6 1 3 2 0 g

P 6 5 M E L O G R A N O  /  P O M E G R A N AT E 6 1 3 2 0 g

P 4 1 M E L O N E  /  M E L O N 6 1 3 2 0 g

P 3 2 MENTA / MINT 6 1 3 2 0 g

P 2 6 M I E L E  /  H O N E Y 6 1 3 2 0 g

P 5 3 M I R T I L L O  /  B L U E B E R R Y 6 1 3 2 0 g

P 6 7 M O J I T O  M E N TA  /  M OJ I T O  M I N T 6 1 3 2 0 g

P 7 2 N O C C I O L A  /  H A Z E L N U T 6 1 3 2 0 g

P 3 1 O R Z ATA 6 1 3 2 0 g

P 5 0 PA PAYA 6 1 3 2 0 g

P 6 4 PA S S I O N  F R U I T 6 1 3 2 0 g

P 4 0 P E S C A  /  P E A C H 6 1 3 2 0 g

P 2 7 P E R A  /  P E A R 6 1 3 2 0 g

P 3 5 P I N K  F R A G O L A  -  M I L K  F R I E N D LY
P I N K  S T R A W B E R R Y 6 1 3 2 0 g

P 2 3 P O M P E L M O  R O S A  /  P I N K  G R A P E F R U I T 6 1 3 2 0 g

X X X P U M P K I N  S P I C E 1 3 2 0 g

P 2 9 R I B E S  N E R O  /  B L A C K  C U R R A N T 6 1 3 2 0 g

P 4 2 R O S A  /  R O S E 6 1 3 2 0 g

P 6 9 TA B A C C O  /  T O B A C C O 6 1 3 2 0 g

P 6 6 T R I P L E  S E C 6 1 3 2 0 g

P 7 0 V A N I G L I A  /  V A N I L L A 6 1 3 2 0 g

P 6 1 Z E N Z E R O  /  G I N G E R 6 1 3 2 0 g

P 5 1 Z U C C H E R O  D I  C A N N A  /  C A N E  S U G A R 6 1 3 2 0 g

S C I R O P P I
S Y R U P S

1 L 
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G E L AT E R I A

A M A R E N A  T O S C H I

B A S I  E  N E U T R I
B A S E S  A N D  N E U T E R S
PA R T I C O L A R I
S P E C I A L  P R O D U C T S
K E T O S C H I
I C E O L O G Y
A L C O H O L I C  G E L AT O
PA S T E
PA ST E S
A N T O N E L L E
C A C A O  E  C O P E R T U R E
C O C O A  A N D  C O V E R I N G S
V A R I E G AT I
V A R I E G AT E S
G R A N E L L E
G R A I N S
C R U M B L E
FA S T
F R U T TA M I X
S O F T
S O F T  S E R V E
B A R I S TA  S A U C E S
T O P P I N G
T O P P I N G S
S C I R O P P I
SY R U P S

P . 4

P . 6

P. 7

P . 8
P.10

P.12

P.14
P.15

P.16

P.18

P.19
P.20
P.21
P.22

P.23
P.24

P.26

G E L AT O
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TOSCHI VIGNOLA s.r.l.
Via Genova 244 - 41056
Savignano sul Panaro

Modena - Italia

+39 059 768711
toschi@toschi.it

www.toschi.it

FOLLOW US
@toschi_sweetime


